MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SECRETARIA DE INSPECAO DE PRODUTO ANIMAL
PORTARIA N°6, DE 25 DE JULHO DE 1985.

O Secretario de Inspecdo de Produto Animal, no uso das atribuic¢des conferidas pela Portaria SNAD n° 8, de
1° de fevereiro de 1980, combinado com o artigo 53, item |, do Regimento da Secretaria Nacional de Defesa
Agropecudria, aprovado pela Portaria Ministerial n® 241, de 10 de mar¢o de 1978, e tendo em vista o disposto
no artigo 951 do Regimento de Inspecdo Industrial e Sanitéria de Produtos de Origem Animal, aprovado pelo
Decreto n° 30.691, de 29 de marco de 1952, aterado pelo Decreto n° 1.255, de 25 de junho de 1962,

Considerando a evolucdo tecnol 6gica e 0 aumento inegavel de producdo que vem se verificando, a nivel
nacional, no setor de industrializacéo de mel, cera de abelhas e derivados,

Considerando a necessidade de atualizacdo das normas especificas do Servico de Inspecéo Federal, que
disciplinam o funcionamento desses estabel ecimentos sob 0s aspectos tecnol 6gicos e higiénico-sanitérios; e

Considerando o disposto nos Capitulos | e VI, do Titulo VIII do Regulamento da Inspecdo Industrial e
Sanitaria de Produtos de Origem Animal, aprovado pelo Decreto n° 30.691/52, jareferido, resolve:

Aprovar as Normas Higiénico-Sanitérias e Tecnol 6gicas paraMel, Cera de Abelhas e Derivados, propostas
pela Divisdo de Inspecédo de Leite e Derivados, da Secretaria de Inspecéo de Produto Animal.

Esta Portaria entrard em vigor na data de sua publicacéo no "Diario Oficial" da Unido, revogando-se as
disposi¢cdes em contrério

JOSE PINTO DA ROCHA
Secretério de Inspecdo de Produto Animal.

CAPITULOI
1. Estabelecimentos Industriais
1.1 - Apiario:

1.1.1 - Definig&o: E o estabelecimento destinado & produgso, extracio, classificagio, estocagem e
industrializacéo de mel, cera e outros produtos das abel has, limitado a producdo das colméias do seu
proprietario e/ou associados, que devera ser compativel com a sua capacidade instalada.

1.1.2 - Localizagdo: Rural; &rea de terreno suficiente, visando futuras ampliacfes; distante de demais
construcdes ou abrigo de animais, construcéo propria afinalidade, ndo devendo estar anexa aresidéncias;
afastado das vias publicas, preferentemente a uma distancia minima de 10 (dez) metros; facil acesso e
circulacéo interna; dispor de facilidade para abastecimento de agua potavel, instalacdo de fossas sanitarias ou
rede de esgotos industriais e sanitarios; area do estabel ecimento

delimitada, impossibilitando a entrada de animais e pessoas estranhas.

As colméias deverdo estar localizadas a uma disténcia adequada de vias publicas, habitactes e do
estabel ecimento, objetivando evitar acidentes.

A construcdo destinada as operagdes de extracao, filtracéo, decantacdo, classificacdo, envase e estocagem
podera ser localizada af astada da érea de terreno onde se situa o colmeial, podendo, inclusive, ser urbana,
umavez ouvidas as autoridades competentes, com relagdo a codigos de postura, salide publica e defesa do



meio ambiente.
1.1.3 - InstalagOes:

1.1.3.1 - Dependéncia para extracao, filtracdo, decantacdo, classificacdo e envase do produto. Nesta
dependéncia, e em local adequado, dispondo de instal agles, instrumentos e reagentes minimos necessarios,
deverdo ser realizadas as analises de rotina previstas no Capitulo V1 das presentes Normas.

1.1.3.2 - Deposito para material de envase e rotulagem.

1.1.3.3 - Dependéncia para as operacdes de embalagem secundéria, estocagem e expedicao, recomendando-se
aprevisdo de um local coberto e dotado de tanque, para o procedimento de higienizacdo dos vasilhames e
utensilios.

1.1.4 - Equipamentos. Basicamente compdem-se de: desopercul adores, tanques ou mesas para
desoperculacdo, centrifugas, filtros, tanques de decantacao,
tubulagdes, tanques de depdsitos e mesas.

1.1.4.1 - Natureza dos Equipamentos:

1.1.4.1.1 - Centrifugas. Em ago inoxidavel; material plastico atoxico; ferro estanhado (liga com menos de 2%
(dois por cento) de chumbo) com revestimento das paredes internas em fibra de vidro, verniz sanitario, ou
outro material aprovado pelo SIF.

1.1.4.1.2 - Desoperculadores. Em aco inoxidavel e aco cromado ou estanhado, permitindo-se cabos de
material pléastico.

1.1.4.1.3 - Tanques ou Mesas de Desoperculacdo, Tanque de Decantacéo e de Depdsitos: Mesmo material
das centrifugas.

1.1.4.1.4 - Filtros de tela de aco inoxidavel ou fio de nailon com malhas nos limites de 40 a 80 mesh, ndo se
permitindo o uso de material filtrante de pano.

1.1.4.1.5 - Tubulagdes em aco inoxidavel ou material pléstico atoxico, recomendando-se que sgjam curtas e
facilmente desmontéveis, com poucas curvaturas e de didmetro interno ndo inferior a40 mm. N&o seréo
admitidos equipamentos constituidos ou revestidos com epoxi, tinta de aluminio ou outros materiai s toxicos,
de baixaresisténcia a choques e a acdo de acidos e alcalis, que apresentem dificuldades a higienizacdo ou que
descamem ou soltem particulas.

1.1.4.1.6 - Mesas e balcoes:. revestidos com aco inox, tolerando-se revestimento com outros materiais
impermeaveis, resistentes, de fécil limpeza e higienizagdo, tais como azulgjo, cerdmicaindustrial, férmica. O
uso de equipamentos de material plastico atoxico ficara condicionado a comprovacdo, pelo fabricante, de sua
inocuidade, mediante apresentacdo de certificado de andlise, emitido pelo 6rgéo competente.

1.1.4.2 - Das Caracteristicas dos Equipamentos: J? vedado alterar as caracteristicas dos equipamentos, bem
como operé-las acima de suas capacidades, sem autorizagdo da I nspecéo Federal.

1.1.4.3 - Localizagdo dos Equipamentos: Devera atender a um bom fluxo operacional, observando os detalhes
relativos a facilidade de higienizacéo e higiene operacional.

1.1.5 - Caracteristicas da Construcdo Civil:

1.1.5.1 - Pé-Direito: Minimo de 3 (trés) metros.



1.1.5.2 - Paredes: Em alvenaria, revestidas com azuleos, ceramicaindustrial ou similar, em cores claras, ou
outro revestimento que confira perfeitaimpermeabilizacéo, na alturaminimade 2 (dois) metros paraa
dependénciadescritanoitem 1.1.3.1.

Para as dependéncias previstas nos itens 1.1.3.2 e 1.1.3.3 sera tolerado o revestimento das paredes com tinta
lavavel em cores claras. Proibe-se 0 uso de pintura descamavel.

1.1.5.3 - Piso: Impermeavel, resistente e que permitafacil higienizacdo, devendo-se observar na sua
colocagdo uma declividade minima de 2% (dois por cento).

1.1.5.4 - Teto ou Forro: Recomenda-se | aje de concreto, aluminio, fibrocimento-amianto (tipo calhetdo),
plastico rigido ou similar, desde que aprovados pelo

SIF, sendo indispensavel afacilidade de higienizacéo, resisténcia a umidade e vapores, bem como vedacdo
adequada.

1.1.5.5 - Portas e Janelas. As portas deverdo ser metdlicas ou revestidas de material impermeavel, de largura
suficiente para atender adequadamente aos trabal hos, bem como transito facil; quando for o caso, providas de
dispositivos que as mantenham fechadas.

Asjanelas devem ser de caixilhos, preferentemente metalicos, devendo ser evitados os peitoris, que, quando
existentes, deverdo ser inclinados (minimo de 45°) e azulejados, quando for o caso. Devem ainda, ser
providas de telas milimétricas a prova de insetos.

1.1.5.6 - Abastecimento de Agua: O estabel ecimento devera dispor de dgua em quantidade que atenda as
necessidades industriais, obedecidos os padrdes de potabilidade constantes do RII SPOA. Podera ser exigidaa
cloragdo e, em certos casos, 0 prévio tratamento completo, especialmente para as éguas de superficie.

O controle de &gua (cloro e pH) devera ser redlizado de acordo com escala estabel ecida pela I nspecéo
Federal.

Os depositos de agua tratada deverdo permanecer fechados, afim de que se evitem possivels contaminagdes.
As mangueiras deverdo ser mantidas em suportes, quando fora de utilizac&o.

1.1.5.7 - Rede de Esgotos: Devera possuir canaletas ou ralos, de acordo com as finalidades das dependéncias.
As aguas residuais ndo poderdo ser lancadas diretamente na superficie do terreno.

1.1.6 - Anexos e outras Instal agOes:

1.1.6.1 - Vesti&rios e Sanitérios. | solados do bloco industrial do apiario e com capacidade proporcional ao
numero de empregados, admitindo-se a sua localizac&o na residéncia do apicultor, quando paraisto existirem
condicoes.

1.1.6.2 - Almoxarifado: Em local apropriado e fora das instalagdes do apiario, guardando dimensdes que
atendam adequadamente a guarda de materiais de uso nas atividades do estabelecimento, assim como de
ingrediente e embal agens, desde que separados dos outros materiais.

1.2 - Entreposto de Méel e Cera de Abelhas:

1.2.1 - Definicdo: Estabel ecimento destinado ao recebimento, classificagéo e industrializacdo do mel, cerade
abelhas e demais produtos apicolas.

1.2.2 - Localizacdo: Rural ou urbana. Neste Ultimo caso apds ouvidas as autoridades de salde publica bem



como 0s 6rgaos publicos responsaveis por hormas urbanisticas e de defesa do meio ambiente.

Além destas exigéncias, 0 SIF sereservara o direito de indeferir localizagdes que ndo estejam de acordo com
0S seguintes requisitos regulamentares:

- Situar-se em centro de terreno, que deverd ser amplo, com vistas a expansao.

- Construcdo do bloco industrial afastado, preferentemente, a uma disténcia minima de 10 (dez) metros das
vias publicas.

- Areaiinterna com f&cil circulagio de veiculos, pavimentada e com facilidade de escoamento das éguas
pluviais.

- Areaindustrial delimitada para evitar a entrada de animais e pessoas estranhas,

- Dispor de facilidade para abastecimento de agua potéavel e rede de esgotos industriais e sanitarios, bem
COMO 0S Seus tratamentos.

- Distante de fontes de poluigéo.
- Beneficiada de servicos basicos tais como: luz el étrica, transporte, etc.
1.2.3 - Instalagbes e Equipamentos:

1.2.3.1 - Secéo de Recepcdo e Selecdo: Devera estar isolado do meio exterior através de portas dotadas de
telas milimétricas a prova de insetos.

A secdo de recepcao e selecdo devera ser precedida de plataforma a uma altura minimade 0,80 cm (oitenta
centimetros), afim de facilitar o descarregamento.

Se 0 estabel ecimento receber mel em favos, a sala de recepcdo deverd ter dimensdes suficientes para
comportar ainstalacéo de equipamentos para extragdo do mel.

1.2.3.2 - Laboratério: Situado em posi¢do estratégica para o atendimento do controle da matéria-prima e do
produto acabado, devendo, obrigatoriamente, estar equipado para a realizagdo, no minimo, das analises de
rotina.

1.2.3.3 - Deposito de Matéria-Prima: De uso especifico e dotado de estrados.

1.2.3.4 - Salade Elaboracdo: Poderd comportar variados equipamentos, em funcdo da tecnol ogia empregada,
tais como:

- tanque para banho-maria;

- tanque para pré-aguecimento com dupla camisa;
- tanque de decantacdo e de depdsito;

- pasteurizador;

- desumidificador;

- envasadura;



- filtros de malha ou sob presséo no trajeto dos equipamentos;

- misturadeira batedeira, (paramel com geléarea ou pdlen).

A fabricacéo de bebidas fermentadas e vinagres devera ser efetuada em dependéncias especificas e separadas
da area onde se beneficia 0 mel, podendo, entretanto, ser contigua a esta, tolerando-se a utilizagdo comum
apenas do deposito de produto embal ado e da expedicéo.

Quando a preparacdo de geléiareal e pdlen (isolamento ou em adicdo ao mel de abelhas) for realizada em
dependéncia especifica, esta deveralocalizar-se no corpo do prédio industrial, obedecendo os mesmos
requisitos da dependéncia de elaboracéo.

Os trabalhos com cera de abelhas e propolis, dever&o ser realizados em area totalmente isolada das éreas de
industrializac&o de produtos comestiveis, necessitando, paratanto, de:

- Sec8o de recepcao;

- tanque de fusdo para eliminacéo de impurezas e clareamento;
- equipamento de filtracéo;

- tanques ou formas de solidificagéo;

- mesa para selecdo de propoalis;

- secdo de embal agem e expedicéo.

1.2.3.5 - Depodsito de Embalagens: Situar-se-4 em posicao tal que permita facil acesso as segdes de
higienizagdo de vasilhame e elaborac&o, devendo ainda possuir acesso externo.

1.2.3.6 - Depdsito de Produtos Embalados e Expedicdo: A expedicéo devera ser feita em plataforma (O,80m
(oitenta centimetros) acima do nivel do piso), afim defacilitar o carregamento.

1.2.3.7 - Dependéncia para Higienizacdo e Sanitizagdo de Recipientes. Devera possuir tanques ou
equipamentos distintos para tais operacfes e situar-se proxima das secdes a atender, propiciando, desta
maneira, um fluxo racional dos trabalhos.

1.2.4 - Natureza dos Equipamentos:

1.2.4.1 - Tanque para Pré-Aquecimento (Dupla Camisa): Revestimento em ago inoxidavel, provido de
agitador e tampa.

1.2.4.2 - Tanque de Decantacdo e de Depésito: Em ago inoxidavel, plastico atdxico ou outro material
aprovado pelo SIF.

1.2.4.3 - Misturadeira Batedeira: Em ago inoxidavel.
1.2.4.4 - Pasteurizador: De material inoxidavel.
1.2.4.5 - Desumidificador: Em material inoxidavel.

1.2.4.6 - Filtros: O filtro, quando sob presséo, devera ser em aco inoxidavel ou ferro estanhado, com os
elementos filtrantes constituidos em malhas de aco inoxidavel, néilon, poliéster, ou papel filtro de 40 a 80



mesh. Quando afiltracdo for realizada por gravidade admitem-se filtros constituidos em fibra de vidro,
plastico atdxico ou material similar aprovado pelo SIF, com os elementos filtrantes acima citados, a excegéo
do papel filtro.

1.2.4.7 - TubulagBes. Em ago inoxidavel ou plastico atoxico, observadas as restrigdes mencionadas no item
1.1.4.1.6 paraeste Ultimo material.

1.2.5 - Das Caracteristicas dos Equipamentos; E vedado alterar as caracteristicas dos equipamentos, bem
como operéa-los acima de suas capacidades, sem autorizagao da Inspecdo Federal.

1.2.6 - Localizag&o dos Equipamentos: Deverd ser tal que proporcione um fluxo racional nos trabalhos, sendo
gue na suainstalacdo deverdo ser observados os detalhes relativos a facilidade de higienizagéo e higiene
operacional.

1.2.7 - Caracteristicas da Construcéo Civil:

1.2.7.1 - Pé-Direito: Minimo de 4 (quatro) metros, tolerando-se 3 (trés) metros nas recepcdes abertas ou em
secOes com temperatura controlada, quando os trabal hos assim o permitirem.

Nas camaras frigorificas, sera admitido o pé-direito minimo de 2,50 (dois e meio) metros.
1.2.7.2 - Teto ou Forro: Mesmo material estipulado para os apiarios.
Devera ser prevista cobertura para veicul os nas plataformas de recepcéo e de expedico.

1.2.7.3 - Piso: Antiderrapante, constituido de material resistente a choques e a acéo de &cidos e dlcalis e que
permitafacil higienizacdo, recomendando-se ladrilho de ferro, cerdmicaindustrial ou outro material aprovado
pelo SIF, rejuntado adequadamente e colocado com uma declividade minima de 2% (dois por cento) em
direcdo aos ralos e canaletas.

1.2.7.4 - Paredes, Portas e Janel as. Paredes em avenaria revestidas com azulgjos, ceramicaindustrial ou
outro material aprovado pelo SIF, em cores claras e na altura ndo inferior a 2 (dois) metros. Também poderdo
ser construidas com chapas metalicas.

Nos locais proximos da emanagdo de vapores a altura do revestimento das paredes deverd ser superior, e
estabel ecida de acordo com a Inspegéo Federal.

A critério do SIF, e dependendo das conveniéncias, poderdo ser usadas divisorias em estrutura metalica,
vidro ou plastico rigido transparente, além do tijolo de vidro.

Para as paredes dos depdsitos e cdmaras frigorificas, quando existentes, permite-se revestimento com tinta
lavavel, em cores claras. Proibe-se 0 uso de tinta descamavel.

As portas deverdo ser metdlicas ou revestidas com material impermeavel, com vistas a sua maior
durabilidade e higienizagdo. Nas cAmaras frias seréo de ago inoxidavel, fibra de vidro ou outro material
aprovado pelo SIF.

A largura das portas devera ser tal que possibilite transito facil de pessoas, materiais, equipamentos e
produtos; quando for o caso, deverdo ainda possuir dispositivos que as mantenham fechadas.

Asjanelas serdo construidas em estrutura metalica, sem peitoris ou, quando existentes, com angulo de no
minimo 45° (quarenta e cinco graus); serdo providas de telas contra insetos.



1.2.8 - lluminacdo e Ventilacdo: A indUstria deverater iluminacéo e ventilacdo naturais, através de janelas e
demais aberturas.

Artificialmente, ailuminacdo devera ser feita preferentemente com lampadas frias e protegidas.

Quando a necessidade assim indicar, poderd ser exigida a climatizagdo de determinadas segdes ou instalagdo
de exaustores.

1.2.9 - Abastecimento de Agua: O estabel ecimento devera dispor de dgua em quantidade que atenda as
necessidades industriais, obedecidos os padrdes de potabilidade constantes do RI1SPOA.

Poderd ser exigi daa cloracdo e, em certos casos, 0 prévio tratamento completo, especialmente para as aguas
de superficie. O controle de &gua (cloro e pH) devera ser realizado de acordo com escala estabeleci da pela
Inspecdo Federal.

Os depositos de agua tratada deverdo permanecer fechados, afim de que se evitem possivels contaminagdes.
As mangueiras deverdo ser mantidas em suportes, quando fora de utilizac&o.

1.2.10 - Rede de Esgotos. Devera possuir canaletas ou ralos situados em todo o estabel ecimento, de acordo
com as finalidades das dependéncias.

As &guas residuais ndo poderdo ser desaguadas diretamente na superficie do terreno e seu tratamento deve
atender as normas especificas em vigor.

Os esgotos sanitarios e industriais deverdo ser independentes.

1.2.11 - Dependéncias Aucxiliares:

1.2.11.1 - Sede da Inspecéo Federal: Para o caso de inspecdo permanente, devera ser composta de gabinete e
instal agBes sanitérias, preferentemente construidas i soladas de demais edificagdes, tolerando-se no conjunto

administrativo, caso disponha de acesso exclusivo.

Em se tratando de inspecao periddica, devera ser previsto um local no bloco administrativo, provido de
m6veis e materiais que possibilitem ao inspetor executar suas tarefas.

Deverd estar situada em posicéo que favoreca a visdo da entrada e saida de matérias-primas e produtos.
1.2.11.2 - Escritério: Localizar-se-a separado do bloco industrial.

1.2.11.3 - Almoxarifado: Sem comunicacéo direta com as dependéncias de beneficiamento e dimensionado
de acordo com as necessidades. Sera destinado a guarda de materiais de uso industrial, permitindo-se também

para depdsito de embalagens e ingredientes, desde que isolados dos outros materiais ali existentes.

1.2.11.4 - Instalagbes Sanitérias e Vestiérios. I solados do bloco industrial, mas com facilidade de acesso, e
com dimensdes e numero gque atendam a legislacdo especifica em vigor.

Os vestiarios seréo providos de armérios individuais, metdlicos, telados e divididos, preferentemente. As
instal agBes sanitérias deverdo dispor de todos os materiais e utensilios de higiene.

1.2.11.5 - Local em Refei¢bes. Quando necessario, devera ser isolado do bloco industrial e dimensionado de
acordo com o0 nimero de operérios daindustria.

1.2.11.6 - Lavanderia: Quando existente, devera situar-se proxima aos vestiarios e, naturalmente, isolada do



bloco industrial.

1.2.11.7 - Caldeira: Quando for o caso, em prédio proprio, afastado, no minimo 3 (trés) metros de outras
edificacOes, além de atender alegislacdo especifica.

O depdsito de combustiveis devera situar-se em local proprio, afim de ndo prejudicar a higiene daindustria.
1.2.11.8 - Vargjo: Isolado do prédio industrial; suas dependéncias terdo acesso direto as vias publicas.
CAPITULOII

2. Particularidades da Producéo

2.1- Mel de Abelhas:

O mel de abelhas obtido através de processo de prensagem sera classificado como "Mel de Abelhas
Industrial”.

O mel de abelhas quando submetido ao aguecimento, como fase de beneficiamento para a obtencdo dos
efeitos propiciados por este recurso tecnol égico, deverater respeitado o bindmio tempo/temperatura,
objetivando preservar 0 seu poder diastasico e evitar que o teor de hidroximetilfurfural venha a ultrapassar o
indice de 40 mg/kg, o que o desclassificara como mel de mesa.

Como orientacdo, podera ser seguida a Tabela abaixo:

Temperatura Tempo
52,00 470 min
54,5 170 min
57,0 60 min
59,5 22 min
65,5 7,5min
65,5 2,8 min
68,0 1,0min
71,1 24,0 seg

Cumprida arelacdo adotada, a temperatura, mantida nos niveis de aquecimento pelo tempo estritamente
suficiente a execucao de outras fases tecnol 6gicas dela dependentes, devera ser rapidamente rebaixada ao
l[imite maximo de 50°C (cinqlenta graus Celsius).

Os recipientes destinados ao transporte de mel de abelhas "in natura" e/ou prébeneficiado deverdo ser dotados
de aberturatal que permita seu rgpido esvaziamento.

Estes utensilios dever&o ser revestidos internamente com vernizes sanitérios e compativeis com o produto.
Em estabel ecimentos de grande produc&o € recomendado o emprego de sistemas rgpidos de aquecimento e
arrefecimento de méis em trocadores de calor a placas ou de feixe tubular, com vistas a ndo depreciar a
gualidade do produto.

Nafiltracdo do mel de abelhas ndo serd permitido o uso de elemento filtrante com malha superior a 80 mesh,
bem como o emprego de clarificantes e coadjuvantes de filtragdo, tais como: carvao ativo, argilas, terra
diatomacea e outros, admitindo-se no entanto a sua utilizacdo quando se tratar de mel de abelhas industrial.

Os Entrepostos de Mel e Cera de Abelhas deverdo dispor de condicdes e pessoa habilitado para efetuar o



controle analitico e os registros da matéria-prima adquirida e do produto acabado, podendo esse controle ser
executado por pessoal de nivel médio, desde que devidamente treinado para essa finalidade.

N&o sera permitida a elaboracdo de mel de abelhas adicionado de: edul corantes naturais ou artificiais,
esséncias aromatizantes, amido, gelatinas ou quai squer outros espessantes, conservadores e corantes de
gualquer natureza, além de redutores de acidez. Nao serd admitido o uso de utensilio de madeirana
manipulacéo do mel de abel has e derivados.

2.2 - Mel de Abelhas em Favos ou com Favos: A elaboracdo destes produtos devera obedecer a higiene
rigorosa, necessitando de local adequado na sala de elaboragéo para selegdo, manipulacéo e corte dos favos,
gue devera ser feito utilizando materiais préprios e aprovados pelo SIF. Para esses produtos os favos deveréo
ser: limpos, claros, sem larvas, operculados e de primeiro uso.

Para o produto Mel de Abelhas com Favos, a proporcéo ocupada pelo favo em relacdo ao volume de mel ndo
poderd ser inferior a 30% (trinta por cento).

2.3 - Mdl de Abelhas com GeléiaReal: A geléiareal somente podera ser veiculadaem mel de abelhas e na
proporcdo minima de 0,2% (dois décimos por cento).

A geléiareal, como matéria-primaou como produto final, devera ser estocada ao abrigo daluz e em
temperatura entre 2 (dois) a4°C (quatro graus Celsius).

Quando da adicdo da geléiareal ao mel, este devera estar a temperatura ambiente, ndo devendo ser submetido
a aquecimento em qual quer fase posterior a adi¢cdo mencionada.

A industria devera declarar mensalmente a quantidade adquirida de geléiareal como matéria-prima,
indicando a procedéncia, 0 nome do produtor, a quantidade utilizada no estabel ecimento, o estoque atual e a
guantidade de produto elaborado (mel de abelhas com geléiareal e/ou geléiareal).

O fornecimento desses dados de maneirainexata ou a constatacdo de irregularidades a respeito dos mesmos
pelo SIF, determinarg, além das penalidades previstas em regulamento, a suspensao, temporaria ou definitiva
da elaboracdo do produto.

2.4 - Pdlen: o pélen, como matéria-prima ou produto final, desde que ndo desidratado, deve ser conservado
sob refrigerac8o. Poderd ser comercializado através de 3 (trés) formas. adicionado ao mel de abelhas em
proporcdo minima de 5% (cinco por cento), "in natura” e desidratado, ndo se permitindo sua comercializacéo
veiculado através de compostos de aglicares.

2.5- Propolis: A prépolis so podera ser comercializada pel os entrepostos e apiérios se do seu rétulo de
identificagdo n&o constarem quaisquer indicagdes que lhe atribuam propriedades medicamentosas ou que
induzam o consumidor a adquiri-la com fins terapéuticos, estendendo-se essa exigéncia aos folhetos e notas
explicativas que porventura acompanhem a embalagem do produto.

2.6 - Cerade Abelhas: Admite-se 0 beneficiamento da cera de abel has nas mesmas instalagdes e
egui pamentos utilizados para outros tipos de ceras, observandose
horarios de trabalhos e a perfeita limpeza dos equipamentos e utensilios apos sua utilizacao.

2.7 - Hidromel: nafabricacéo do hidromel devera ser utilizada agua po- tavel, devendo ser observada a
indicacéo fecnoldgica para o produto, afim de que se obtenha uma fermentacdo adequada, com graduacdo
alcodlicaméxima de 14° Gl.

O hidromel poderéa receber as seguintes classificacdes: seco, 1icoroso, doce e espumoso, segundo sua
tecnol0gia de fabricagéo.



2.8 - Vinagre de Mel de Abelhas: O vinagre de mel de abelhas devera ser obtido através de fermentacdo
acética do hidromel ou das fermentagdes al codlica e acética da mistura de mel de abelhas e &gua potével,
devendo ser observadas as condi¢bes tecnoldgicas necessérias para obtencéo do produto, incluindo-se a
obrigatoriedade da pasteurizacéo.

2.9 - Compostos ou Xarope de Acucares: Na fabricacdo destes produtos deverdo ser observadas, além das
indicagdes j& emitidas nas presentes Normas, as demais que seguem:

- contetido minimo de 30% (trinta por cento) de mel de abelhas, classificado como de mesa;
- indice de HMF méaximo de 60 mg/kg;
- reacdo de Lund positiva.

Os compostos ou xarope de aglcares somente poder&o ser fabricados nos entrepostos, vedando-se sua
elaboracdo em apiérios.

Para a hidrolise da sacarose, seréo admitidos os processos enzimético e acido.
CAPITULOIII
3. Embalagem e Rotulagem

3.1 - A denominacdo "Mel de Abelhas" serd a utilizada paraidentificacéo deste produto, quando da
aprovacado de sua rofulagem, e sera especificaparao mel de mesa.

3.2 - O mel de abelhas que néo atenda as especificacbes para consumo como mel de mesa, trarg, na sua
designacao, em seguida a denominacdo acima referida, a expressdo "Industrial”, em caracteres idénticos em
COrpo e cor.

3.3 - O mel de abelhas ndo beneficiado, acondicionado para transporte, e que sera beneficiado em outro
estabel ecimento, trara na sua rotulagem a seguinte denominacao:

3.3.1 - Mel de abelhas "in natura’ quando néo sofreu pré-aquecimento para liquefacéo e transvase.

3.3.2 - Mel de abelhas pré-beneficiado: quando sofreu pré-aguecimento para liquefacéo e transvase.
3.4 - Permite-se aindicacdo da florada predominante na regido de obtencdo através da expressao "oriunda da
regido em época de predominanciade flores de ..." em caracteres uniformes em corpo e cor.

3.4.1 - A declaracao taxativa da predominancia floral somente sera permitida quando comprovada mediante
identificacdo palinol 6gica do sedimento, exigindo-se a presenca de polen da espécie boténica a que se refere,
segundo percentual representativo de cada vegetal, dada a variacdo da quantidade de pdlen nas diferentes
espécies de vegetais.

Neste caso 0 nome do produto seré seguido da expressdo "Flores de......... ", em caracteres menores.

3.5 - Permite-se comércio de mel em favos, desde que acondicionado em embalagem impermeavel e
devidamente rotulado. A denominacdo do produto, neste caso, sera mel de abelhas em favos.

3.6 - E permitido o comércio de mel de abelhas com favos, assim denominandose o produto ao qual se
adicionem pedacos de favo.



3.7 - A aposicao de dizeres esclarecedores, quer narotulagem, quer em folhetos ou notas explicativas que
acompanhem a embalagem de mel de abelhas e derivados, devera ser antes submetida a aprovacéo do SIF,
procedimento que também deve ser observado para 0 uso de selo ou etiqueta de mencéo de entidades de
classe.

3.8 - Quando adicionado de geléiareal ou pdlen aindicagdo na rotulagem para designagdo do produto ser&:
"Meél de Abelhas com Geléia Real" ou "Meél de Abelhas com Pdlen”, em caracteres uniformes em corpo e cor,
devendo ser indicada a quantidade juntada.

3.8.1 - Especificamente nos rétulos de mel de abelhas com geléiareal ou com pdlen, deverdo constar as

expressdes "Conserve sob refrigeracdo” ou "Conservar sob refrigeracdo”. Procedimento idéntico deverd ser
observado narotulagem de geléiareal ou pdlen "in natura’.

3.8.2- A geléiareal e o mel de abelhas com geléiareal deverdo ser acondicionados em embal agens que os
mantenham ao abrigo daluz.

3.9 - A denominagéo para o produto obtido de fermentacéo alcoolica do mel de abelhas ser4"Hidromel”,
seguida da classificagdo quanto ao seu tipo, contida no item 2.7, do Capitulo |1, destas Normas.

3.10 - A denominacéo para o produto resultante da fermentacéo acética do hidromel ou das fermentacoes
alcodlica e acética da mistura de mel de abelhas com agua potével, sera"Vinagre de Mel de Abelhas'.

3.11 - Narotulagem de produtos obtidos por fermentacéo do mel de abelhas, deveréo ser observadas, ainda,
as prescricdes do 6rgdo competente do Ministério da Agricultura.

3.12 - O produto obtido da mistura do mel de abelhas, classificado como de mesa, com glicose e sacarose ou
outros agucares, sera denominado "Composto de Aclcares', ou " Xarope de Acgucares', admitindo-se nome de
fantasia desde que no mesmo ndo conste a palavra"Mel", isolada ou combinada. No rétul o deste produto ndo
poderdo, ainda, constar desenhos ou formas gue lembrem ou se associem aidéia de mel de abelhas (ex.:
favos, abelhas, flores, colméias).

Devera ser indicada no rétulo a composic¢ao do produto em ordem decrescente, de acordo com os percentuais
de cadaingrediente, em caracteres menos destacados em relaggo ao nome do produto.

Devera, ainda, ser declarada a adicdo do acidulante, quando utilizado para ainversio da sacarose.

3.2.1 - Para este produto, conforme artigo 801 e §1° do RII SPOA é vedado o uso de marca comercial na qual
conste apalavra"Mée", mesmo que combinada.

Quando, narazéo social do estabel ecimento, constar a palavra"Mel", mesmo que combinada com outros
dizeres, suaimpressdo no rétulo serd em caracteres menores em relacéo ao nome do produto.

3.13 - Narotulagem da cera de abelhas e da propolis dever&o constar, além dos demais dizeres legais, 0s
seguintes:

3.13.1 - "Cerade Abelhas Bruta e Propolis Bruta' - quando ndo sofrerem nenhum processo de purificacéo.

3.13.2 - "Cerade Abelhas Beneficiada e Propolis Purificada’ quando forem submetidas aos processos de
purificacéo.

3.14 - A embalagem da cera de abelhas e da propolis poderd ser constituida dos seguintes materiais: fibras
téxtels, plastico, caixas de papel&o, caixas de madeira e outros materiais, desde que aprovados pelo SIF.



3.15 - Osrétulos paramel de abelhas e seus derivados poderdo ser impressos em papel colante ou adesivo,
desde que sgja de boa qualidade e com bom acabamento. Excetua-se dessa permissao o rotulo para os
produtos que necessitam de refrigeracéo.

3.16 - Narotulagem do mel de abelhas, seus derivados e produtos compostos se observard ainda:

3.16.1 - Data de embalagem: para o mel de abelhas "in natura’, prébeneficiado, industrial, em favos, com
geléiareal, com pdlen, geléiareal e pdlen "in natura’ e desidratado, cera de abelhas e préopolis.

3.16.2 - Data de fabricacdo: para compostos ou xarope de agUcares, hidromel e vinagre de mel de abelhas.

3.17 - Nadeclaragdo da quantidade de produto acondicionado devera ser observada a unidade de medida
estabelecida pelalegislacdo em vigor.

3.18 - Toda e qualquer embalagem destinada ao acondicionamento de produtos de peso igualou superior a3

(trés) kg devera obrigatoriamente conter a expressao "Proibida a Venda Fracionada', excecéo feitaa cerade
abelhas e a prépoalis.

3.19 - Um unico plano de marcacéo poderd servir para embalagem de vérios produtos, desde que sgjam
mantidos os dizeres fixos normalmente exigidos, e as indicacOes variavei s sejam apostas através de carimbos,
observando-se caracteres uniformes em corpo e cor em relacéo aos demais dizeres fixos do Plano de
Marcagéo.

3.20 - N&o ser& permitida a reutilizacdo das embalagens de mel de abelhas e derivados, cera de abelhas e
composto ou xarope de aclcares, destinadas ao comércio vargjista.

3.21 - Os materiais a serem utilizados na fabricacéo de embal agens para mel de abelhas e derivados,
compostos de agUcares e demais produtos apicolas, poderdo ser constituidos de material pléstico atoxico,
vidro, ou outros aprovados pelo SIF.

3.22 - Asdesignactes "GeléiaRead", "Pdlen "in natura’ " e "Pdlen Desidratado™ seréo as utilizadas na
rotulagem destes produtos quando os mesmos forem comercializados ndo veiculados atravées do mel de
abelhas.

CAPITULO IV

4. Transporte da Matéria-Prima e dos Produtos

4.1 - O mel e acerade abelhas, bem como ageléiareal, o pdlen e a pro- polis, deverdo ser transportados
desde a fonte de producdo aos entrepostos em embal agens adequadas e especificas para a finalidade, fechadas

e protegidas do sol, chuvas e poeira.

4.1.1- A geléiareal e o pdlen "in natura' deverdo ser transportados sob refrigeracdo, sendo aceitével para
tanto seu acondicionamento em caixas térmicas com gelo.

4.2 - Quando a matéria-primafor transportada de um estabel ecimento para outro, devera estar embalada e
rotulada de acordo com os critérios estabel ecidos nestas Normas.

4.3 - No transporte dos produtos, desde o estabel ecimento industrial até o consumo, deverdo ser observados
0s cuidados necessarios quanto a sua protecao contra raios solares e outros agentes que possam |hes trazer
prejuizos.

4.4 - No caso especifico de apiario, arecepcado da matéria-prima devera ser feita naforma de mel em quadros



(caixilhos), para extracdo. Admite-se a recepcao de mel em outros continentes apropriados, desde que sgja
extraido em unidades méveis de extracdo no local de producédo, no caso de apicultura migratéria ou quando
existirem colméias distantes do estabel ecimento. Essas unidades moveis de extragéo deverdo ser credenciadas
pelo SIF e atender, no que couber, as condic¢des técni cohigiénico-sanitarias exigidas para a dependéncia
propriado apiario.

branca. Permite-se 0 uso de macacdes azuis ou cinzas para 0s operarios que trabalham na secéo de
beneficiamento da cera de abelhas e prépolis e secdes auxiliares, tais como caldeira e sala de maquinas.

Os uniformes deverdo estar sempre limpos e serdo de uso exclusivo no estabel ecimento, ndo se permitindo a
saida de funcionérios trajando seus uniformes de trabal ho.

O estabelecimento devera dispor de aventais e gorros para uso dos visitantes.

N&o sera permitido o ingresso de pessoas desuniformizadas as dependéncias industriais.

Antes de ingressarem as se¢des de elaboracéo de produtos e a saida dos sanitérios, devera ser observada por
parte dos funcionarios alavagem das maos e antebrago com agua e sabéo inodoro, devendo, em seguida, ser
enxugados com toal has apropriadas.

CAPITULOV

5. Higiene das Dependéncias, dos Equipamentos e do Pessoal

5.1 - ConsideragOes Gerais.

O funcionamento dos estabel ecimentos de mel de abel has e derivados devera observar os principios
necessarios a manutencao de adequada higiene operacional.

As areas externas devem ser conservadas limpas e ordenadas, livres de lixo e objetos em desuso.

Devem ser instalados depdsitos para o lixo, providos de tampa, afastados do corpo do prédio industrial, os
guais devem ser descarregados diariamente tantas vezes quantas forem necessarias.

As redes de eliminacdo dos esgotos industrial e sanitario devem estar sempre em perfeito funcionamento.
Objetivando a manutencéo da higiene geral do estabelecimento, a lnspecéo Federal, sempre que necessario,
determinara a raspagem, pintura, reformas e substituicdo de pisos, paredes, portas, equipamentos, utensilios e
outros materiais e objetos.

5.2 - Higiene das Dependéncias:

Inclui a manutencéo da ordem e higiene geral em todas as dependéncias do setor industrial e dependéncias
auxiliares.

Os depdsitos de matéria-prima, embalagem, rotulagem, produto final e amoxarifado devem apresentar-se
sempre limpos e ordenados.

As secdes de elaboracdo dos produtos devem apresentar-se limpas antes do inicio dos trabal hos, nos aspectos
relativos a ordem geral e higiene do piso, paredes e
teto, devendo esta limpeza ser mantida durante a execucao dos trabal hos, na medida do possivel.

Concluidos os trabal hos, proceder-se-a a limpeza destas Secles, nos aspectos acima referidos.



Para as instalagOes sanitérias, os utensilios de limpeza seréo de uso exclusivo.
5.3 - Higiene dos Equipamentos e Utensilios.

Os equipamentos e utensilios dever&o estar adequadamente limpos ao inicio dos trabal hos e no decorrer das
operacoes.

Os vasilhames utilizados no acondicionamento e transporte da matéria-prima deverdo ser higienizados logo
apos seu esvaziamento e encaminhados para guarda em local adequado.

Apo6s o término dos trabal hos proceder-se-a a lavagem geral dos equipamentos.

Pelas peculiaridades que apresenta o mel, a higienizacdo de vasilhames, equipamentos e utensilios podera ser
feita com uma solucéo de hidréxido de sédio em

agua na concentracao de 3 (trés) a 5% (cinco por cento), recomendando-se seu aguecimento atemperatura de
40-45°C parafacilitar a solubilizagdo dos residuos de mel, seguindo-se de enxaguagem com agua limpa.

Na limpeza dos equipamentos ndo poderdo ser utilizados utensilios tais como escovas, vassouras, rodos e
outros de uso nalimpeza de pisos, paredes e teto.

5.4 - Higiene do Pessoal:

Os operarios dever&o observar habitos higiénicos e possuir carteira de salide sempre atualizada, devendo ser
af astados dos trabal hos aquel es acometidos de enfermidades infecto-contagiosas ou portadores de ferimentos
gue prejudiquem a execucdo normal de suas tarefas.

Sera necessario 0 uso de uniformes constituidos de cal¢a e avental ou macacao;

gorro, boné, touca ou capacete e botas ou sapatos impermeaveis, todos em cor branca. Permite-se 0 uso de
macactes azuis ou Cinzas para 0s operarios que trabalham na secéo de beneficiamento da cera de abelhas e
prépolis e secBes auxiliares, tais como caldeira e sala de maquinas.

Os uniformes deverdo estar sempre limpos e serdo de uso exclusivo no estabel ecimento, ndo se permitindo a
saida de funcionérios trajando seus uniformes de trabal ho.

O estabel ecimento devera dispor de aventais e gorros para uso dos visitantes.

N&o sera permitido o ingresso de pessoas desuniformizadas as dependéncias industriais.

Antes de ingressarem as secdes de elaboracdo de produtos e a saida dos sanitérios, devera ser observada por
parte dos funciondrios alavagem das méaos e antebraco com agua e sab&o inodoro, devendo, em seguida, ser
enxugados com toal has apropriadas.

CAPITULOVI

6. Andlises e indices de Qualidade do Mel e da Cera de Abelhas

6.1 - Parao Mel de Abelhas:

6.1.1 - Andlises derotina:

a) umidade: maxima 20%;



b) acidez: méximo 40 milequivalentes;
c) provade Piehe: negativa;

d) provade Lund: positiva (0,6 a3 ml).
6.1.2 - Analises Complementares.

a) classificacéo dacor:

b)

Cor Escala de Pfund Faixa de Cor

Branco d'agua la8mm 0,030 ou menos

Extra branco maisde8 17 mm |maisde 0,030 inc. 0,060
Branco maisde 17 a34 mm|mais de 0,060 inc. 0,120

Ex. ambar-claro |maisde 34 a50 mm|mais de 0,120 inc. 0,188
Ambar-claro mais de 50 a85 mm|mais de 0,188 inc. 0,440

Ambar mis des5alld mais de 0,440 inc. 0,945

Ambar-escuro mais de 114 mm maisde 0,945 inc

Esta classificacdo é feitaem fotdmetro a 560 mu em célula de 1 cm e usando-se como blanc, glicerina pura.
b) pH: valor médio 3,3 - 4,6;

¢) indice em formol: valor médio 4,5 - 15 mi/Kkg;

d) cinzas: teor maximo tolerado 0,6%;

€) acucares redutores em glicose: minimo 72%;

f) agUcares redutores em sacarose: maximo 10%;

0) insollveis: maximo 1 %;

h) condutividade elétrica: valor médio 2 a 8.10-4 Siemens = mho;

i) hidroximetilfurfural (HMF): maximo 40 mg/kg;

j) atividade diastésica ou amilica (amilase): minimo de 8 - tolera-se 3, desde que .areacdo de HMF sgja
menor que 15 mg/kg;

) atividade sacarética ou de invertase: minimo 7 - tolera-se 2 desde que areacdo de HMF seja menor que 5
mg/Kkg.

6.2 - Para Cera de Abelhas:
a) determinacéo de adulterantes:

1 - cerade carnaliba;



2 - estearing;

3-resing

4 - parafinae ceresing;

5 - gordura e sebo.

b) determinacdo dos indices:

1 - ponto de fusdo: valores limitantes 62 a 65°C;

2 - indice de acidez: valores médios 17 a 24;

3 - indice de ésteres: valores medios 72 a 79;

4 - indice de relacdo: valores médios 3,3 a 4,2;

5 - ponto de saponificagdo turva: méximo 65°C.

Observagoes:

a) a metodol ogia analitica para as provas relacionadas neste Capitulo constam do manual "M étodos
Analiticos Oficiais para Controle de Produtos de Origem Animal e seus Ingredientes”, do Laboratério
Nacional de Referéncia Animal;

b) as provas complementares serdo efetuadas quando houver necessidade, ajuizo dalnspegdo Federal .

CAPITULOVII

7. Critério de Inspecéo

Produto Destino
7.1. - Mel de Aproveitamento
Abelhas Condicional
7.1.1 - Residuos
estranhos que
traduzam faltade
escrapulos na Produtos ndo comestiveis
extracdo, transporte,
beneficiamento e
envase
7.1.2-Impurezas |Mel de abelhas
proprias do mel ou |industrial, apés o
oriundas de defeitos [conveniente

na sua manipulacéo [tratamento

7.1.3 - Acidez Mel de abelhas
acimade 40 mg/kg |Industrial

Mel de abelhas
Industrial

Condenacéo

Produtos ndo comestiveis

7.1.4. - Fermentagéo

7.1:5 - Acidez
corrigida

Produtos ndo comestiveis




7.1.6 - Presencade
edulcorantes
naturais ou
artificiais

Produtos ndo comestiveis

7.1.7 - Presencade
substancias
aromatizantes

Produtos ndo comestiveis

7.1.8 - Presencade
amido, gelatina ou
guaisguer outros
espessantes

Produtos ndo comestiveis

7.1.9 - Presencade
conservadores ou
corantes de qual quer
natureza

Produtos ndo comestiveis

7.1.10 - Reacdo de
Fiehe positivaforte

Mel de abelhas
industrial, desde que
ndo ultrapasse o

Produtos ndo comestiveis, desde que fique
comprovada a fraude por adic&o de outros

ou indice de limite de 60 mg/kg, . S .
hidroximetilfurfural |no quei se refere ao a(;u/clz(ares ou indice de HMF acima de 60
acimade 40 mg/kg |indice de MKy

hidroximetilfurfural
7.11. - Reag&o de Produtos ndo comestiveis, quando
Lund caracterizada a fraude

7.1.12 - Ausénciade
diastase

Mel de abelhas
industrial, desde que
o indice de HMF nédo
ultrapasse a 60 mg/kg

Produtos ndo comestiveis quando o indice
de HMF ultrapassar o limite de 60 mg/kg

7.1.13 - Emprego de
clarificantese
coadjuvantes da

filtracio (carvio | & deabelhas
: . industrial

ativo, argilas,

diatomécea e

outros)

7.1.14 - Obtido

exclusivamente a

partir de Mel de abelhas
alimentacéo industrial

artificial (solucéo dej
acucares)

7.2 - GeléaReal

Aproveitamento
condicional

Condenacéo

7.2.1 - Presencade
substancias
estranhas a sua
COMPOSi ¢ao

Inutilizacéo

7.3 Podlen

Aproveitamento
condicional

Condenacéo

7.3.1 - Presencade
substancias
estranhas a sua

Inutilizacéo




COMPOSi ¢ao

Aproveitamento

7.4 Prépolis condicional Condenacéo
7.4.1 - Presencade

substéncias e A
estranhas A sua Inutilizacéo
COMPOSi ¢ao

7.5 Mel de Abelhas Apro_vgtamento Condenaczo
com favos condicional

7.5.1 - Favos O mel podera ser

escuros, com larvas
ou desoperculados

aproveitado como mel
de abelhasindustrial

Os favos serdo inutilizados

7.6.1 Embalagem
rompida

Centrifugacéo e
aproveitamento do
mel como de mesa,
desde que este sgjao
unico defeito

7.6.2 Sujidades, cor
escura

Centrifugacéo ou
prensagem e
aproveitamento como
mel de abelhas
industrial

7.6.3 Presencade
larvas

Desoperculacdo e
centrifugacdo em,
condicdes higiénicas.
destinando o mel a
utilizacdo industrial

7.7 - Mel de abelhas

com geléiareal ou éorg(;i?gggfemo Condenacéo
com polen

7.7.1 - Presencade

substéncias Inutilizacéo
estranhas a mistura

7.7.2- Reaproveitamento

Inobservancia dos e o X

percentuais como rglatden :t-) glr;] ma

minimos declarados ?%rg m &.? s

na rotulagem

7.8 - Cerade Aproveitamento ~
abelhas condicional Condenago
7.8.1 - Misturaa Destinagao e

outros tipos de cera,
bem como parafina,
breu, estearinae
outras substancias

aproveitamento
industrial, ndo
podendo ser
classificada como
cerade abelhas

Inutilizacéo caso ndo seja possivel dar
aproveitamento condicional

7.8.2 Presencade
corpos solidos

Fusdo e limpeza,
guando houver
possibilidade de
separacao dos
elementos

Inutilizacdo. quando néo for possivel dar
aproveitamento condicional

Aproveitamento




7.9 Hidrome

condicional

Condenacéo

7.9.1 Com
Acidificacdo acétical

Vinagre de mel de
abelhas

Inutilizagdo, quando ndo for possivel dar
aproveitamento condicional

7.9.2 - Outros tipos
de fermentacéo
(latica, butirica)

Alcool industrial

Inutilizacéo, quando néo for possivel dar
aproveitamento condicional

7.9.3 Caracteristica
organol éptica
anormal

Vinagre de mel de
abelhas Alcool
industrial

Inutilizacdo, quando ndo for possivel dar
aproveitamento condiciona

7.10 - Vinagre de
mel de abelhas

Aproveitamento
condicional

Condenacéo

7.10.1 - Outrostipos
de fermentacéo
(latica, butirica)

Inutilizacéo

7.10.2 - Caracteres
organol épticos
anormais

Inutilizagéo

7.11 Composto ou
xarope de acucares.

Aproveitamento
condicional

Condenacéo

7.11.1-
Inobservancia do
percentual minimo
de mel de abelhas
declarado na
rotulagem

Panificacéo,
confeitaria

Produtos ndo comestiveis

7.11.2 - Indice de
hidroximetilfurfura
acima de 60 mg/kg

Produtos ndo comestiveis

7.11.3 - Caracteres
organol épticos
anormais

Produtos ndo comestiveis

7.11.4 - Presencade
espessantes,
conservadores,
substancias

aromati zantes,

corantes artificiais

Produtos ndo comestiveis

Disposicdes Gerais

- O mel de abelhasindustrial ndo podera ser utilizado como ingrediente na fabricacéo do produto "Composto

ou Xarope de AcUcares'.

- O destino a ser dado ao mel, derivados, cera e compostos de agUcares estara na dependéncia direta das

instalagdes e equipamentos industriais e resultados de andlises.

- Outros aproveitamentos condicionais poder&o ser admitidos, além daquel es mencionados nos Critérios de

Inspecéo, caso atecnologia assim o indique, e se obedecida a legislacdo pertinente.

- Desde que atendidas as condic¢Oes exigi das para o Entreposto de Mel e Cera de Abelhas, o beneficiamento
de mel de abelhas podera ser feito em Usinas de Beneficiamento de Leite, sem prejuizo das atividades

normais destes estabel ecimentos.




- Vinagre de Mel de Abelhas e Hidromel n&o poderéo ser produzidos nas instal agdes do apiario.

- Quando se tratar de produto em cuja composi¢do participarem mais do que uma matéria-prima, devera ser
observado o processo de homogenei zacdo em equipamentos adequados e a temperatura ambiente, excecdo
feita aos compostos de acucares.

- Caso as instalagdes do apiario sgjam utilizadas por mais de um apicultor, torna-se necessério o fornecimento
mensal de umarelagdo destes, com as respectivas produgoes.

- Paratrabalhar com prépolis e cera de abelhas o apiério devera possuir dependéncia prépria.

- No caso de produto destinado ao comércio internacional, e desde que o importador e a autoridade
competente do pais de destino aceitem de forma expressa, poderdo ser aplicados processos de tratamento e
utilizados recursos tecnol 6gicos diferentes dos estabel ecidos nas presentes normas para os produtos
destinados ao comércio interno.



